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Starnberger See

ie hochste Milliondrsdichte Deutschlands, zwolf Golf-
D plitze im Umkreis von 25 Kilometern — man kann sich
ausmalen, wie begehrt Grundstiicke an diesem See sind,
der auch als ,,Badewanne der Miinchner bezeichnet wird. Weite
Teile des Ufers sind aber in offentlicher Hand, zur
Freude der Besucher, die von Niederpdcking bis
nach Tutzing am Wasser entlangradeln konnen
_ oder von Berg nach Ambach spazieren, um
§ dort beim legendiren ,,Fischmeister” einzu-
kehren. Gute Adressen direkt am See sind rar,
=’ erste Wahl ist das Hotel ,,La Villa® in Nieder-
pocking, 1855 im italienischen Landhausstil
> erbaut. Oft ist das 24-Zimmer-Haus komplett fiir
Hochzeiten gebucht — kein Wunder! Dem Denkmal-
schutz geschuldet, sind die Zimmer eher klein, sie haben aber

dank hohen Decken und Parkettb&den viel Atmosphére.

Im Restaurant, in der luftigen Orangerie und auf der Terrasse
serviert Chefkoch Christoph Gessner ein fein durchkompo-
niertes Menii. Gelungen waren Variationen vom Seesaibling
(Tatar, Mousse und Ros-
chen vom Riucherfisch). La Villa
Zum Dreierlei von der WA [ [ OT Niederpicking, Ferdi-
Wachtel (geschmort, ge- nand-von-Miller-Str. 39-41, 82343
braten und das gebackene Pécking, Tel. 08151-770 60, www.
Ei) harmonierte ein leichter lavilla.de, 24 Zi., DZ ab € 225 &
Birlauchschaum mit ange- Restaurant nur fiir Haus-
nehm dezenter Aromatik.  gdste, kein Ruhetag, Meniis ab € 72

; [Amex] ["EC ] [wsien] [Visa]

Titisee

1s 1887 die beriihmte Hollentalbahn zwischen Freiburg
Aund Neustadt eingeweiht wurde, ging es auch mit dem
Tourismus am Titisee steil bergauf, Das klare Gewisser
850 Meter iiber dem Meer, in dem fast jede delikate Fischart
vorkommt, gehort zu den populérsten Zielen im Hochschwarz-
wald, und an sonnigen Sommertagen wirkt das Gewimmel an
der Seepromenade und in den Freiluftgaststitten so rege wie
das Gestober in einer Schneekugel. Da zieht man sich gern in
,, Ireschers Hotel* zuriick, das direkt am See steht, einen eige-
nen Strand mit Badesteg hat und mit weiteren Pluspunkten auf-
wartet. Vor allem mit der im vergangenen Jahr komplett reno-
vierten Wellnesslandschaft, die auf nunmehr 2000 Quadratme-
tern Innen- und AuBenpool, Saunen, Dampfbider und schone
Ruhebereiche bietet. Die Zimmer des gewachsenen Traditions-
hauses reichen von klein bis groBziigig und sind unterschied-
lich, aber immer wohnlich
Treschers Schwarzwald eingerichtet, mal klassisch-
Romantik Hotel elegant, mal ldndlich-medi-
OT Titisee, Seestr: 10,  terran. Wenn man doch mal
79822 Titsee-Neustadt, Tel. wieder vor die Tiir will, fahrt
07651-80 50, www.schwarzwald ~ man nach Furtwangen ins
hotel-trescher.de, 83 Zi., Deutsche Uhrenmuseum und
10 Suiten, 6 App., DZ ab € 170 schaut, was der Kuckuck ge-

ane schlagen hat.

Chiemsee
udwig II., Bayerns , Mérchenkonig®, war von diesem Ge-
Lwﬁsser so hingerissen, dass er eine Insel kaufte und da-
rauf sein Schloss Herrenchiemsee erbauen lief — als Vor-
bild diente kein Geringeres als Schloss Versailles. Direkt ge-
geniiber von Ludwigs Trauminsel steht das ,,Yachthotel
Chiemsee*, und wer hier an einem schonen Sommertag im

Garten sitzt und zusieht, wie
die Segelschiffe auf den Wel-
len schaukeln, der fiihlt sich
ebenfalls koniglich. Die ruhi-
ge Lage direkt am Wasser,
der eigene Badestrand und
der Yachthafen wecken Ur-
laubsgefiihle.  Angenehme
Zimmer, renovierte Bider und
das ausnehmend freundliche
Personal sorgen auch drinnen

Yachthotel Chiemsee

@A [ [ 1 OT Harrass, Harrasser

Str. 49, 83209 Prien, Tel. 08051-
69 60, www.yachthotel.de,

102 Zi., 5 Suiten, DZ ab € 130
i) s e sl N 8

Miihlberger
JWFT [ 1 Bernauer Str. 40,
Tel. 83209-96 68 88, www.muehl

fiir Wohlbefinden. Wer eine  berger-restaurant.de, Di, Mi
Alternative zom hauseigenen  geschl., Hauptgerichte € 30-36
Restaurant sucht, kann einen [EEINFE Y
Spaziergang zum ,,Fischer am
See” (www.fischeramsee.de) machen, wo in rustikalem Am-
biente fangfrischer und hausgerducherter Fisch serviert wird,
ob Renke, Hecht, Brachse oder Aal — der Name verpflichtet.
Eine leichte Aromenkiiche mit viel Liebe zum regionalen
Produkt, aber auch mit mediterraner Inspiration, bietet Thomas
Miihlberger in seinem Restaurant im Ortskern von Prien. Von
der Patronin herzlich betreut, schmeckt im ,,Miihlberger
der Kaisergranat mit zartem Biss auf Porreegemiise ebenso
wie die tadellos geschmorte Kalbsbacke in Burgunder-Sauce.

Aasee

m die Uberflutungsgefahr zu
l | bannen, der die Stadt Miins- 3

ter regelmiBig ausgesetzt (S W
war, wurde der Fluss Aa 1934 zu | :
einem See gestaut. Der ist seitdem | %
ein beliebtes Naherholungsgebiet |
mit Zoo, Segelhafen und Griinan-
lagen, die 2009 als ,,schonster
Park FEuropas® ausgezeichnet Am Aasee
wurden. Bundesweit bekannt EF 1] Annerte-Allee I,
wurde der See, als sich eine Tel 0251-41 44 15 50,
schwarze Schwiinin in ein Tret- www.am-aasee.de, Sa mittag
boot in Schwanenform verliebte.  geschl, Hauptgerichte
Am Nordufer steht ein Stein- € 22-32 [ memwea NF T
quader mit verglaster Vorder-
front und Terrasse, das Restaurant ,,Am Aasee®, Hier widmet
sich Kiichenchef Karl-Niklas Spitzner (Foto; mit Sylter Jorg-
Miiller-Erfahrung) vornehmlich Fischen und Krustentieren.
Sehr zu empfehlen sind Flusskrebs-Pot-au-Feu unter der Blit-
terteighaube und Red Snapper in Cidresauce mit gegrilltem
Romanesco und Vanille-Wermut-Risotto. Auch der aufmerk-
same Service macht den Aufenthalt sehr angenehm. b
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